FAINCA

SERIES 600 - CPG25L600E

kW 9.6

Nm3/h 1.01
G20
|

mm  306x340x318h
& °C 0-99

Caracteristicas Generales

kW 96
G30/G31 kg/h 0.75
./
I MMl mm  400x600x880h
- ——p
I||||I| EAN 8437006794701

Permite la coccidn rapida de alimentose Cuerpo en

acero inoxidable AISI 304 ¢ Cuba en a

cero

inoxidable AISI 316 ¢ Valvula de llenado incluida
Valvula de vaciado incluida para la limpieza de la
cuba ¢ Descarga conectable a desaglie general ¢
incluye rebosadero e Filtros en cada desagie ¢
Patas de acero inoxidable regulables en altura e
Incluye puertas de serie ¢ Cestas incluidas: 1 cesta
GN1/3 (290X140X200h) y 2 cestas GN1/6

(140x140x200h) ¢ Encimera de acero

Inoxidable AlISI

304 espesor 1,5 mm e Encendido automatico con
llama piloto * Quemador de alto rendimiento.
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General Characteristics

Allows fast cooking of foods e Stainless steel body
AISI 304 e Stainless steel tank AISI 316. Filling valve
included ¢ Drain valve included for cleaning the tank
* Discharge connectable to general drainage,
includes overflow e Filters in every drain e Stainless
Steel adjustable legs ¢ Standard doors included
Baskets included: 1 basket GN1/3 (290x140x200h)
and two baskets GN1/6 (140x140x200h). Stainless
steel worktop AISI 304 thickness 1,5 mm e
Automatic ignition with flame pilot * High
performance burner.

Caractéristiques Générales

Il permet une préparation rapide des repas ® Corps
en acier inoxydable AISI 304 e Cuve en acier
inoxydable AISI 316 e Valve de remplissage inclus ¢
Vanne de drainage incluse pour le nettoyage du
reservoir ¢ Drainage connectable aux égouts. Il a
des filtres dans des drains ¢ Paniers inclus: 1 panier
(290x140x200h) et 2 paniers GN1/6 (140x140x200h)
® Plan de travail en acier inoydable AISI 304 avec 1,5
mm. d’épaisseur ® Thermocouple de sécurité.
Allumage automatique avec flamme pilote e Brileur
tres performant. Pieds réglables en hauteur.
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